AER MIT DER KOHLE!

Jetzt wird gegrillt - aber richtig! Die besten Tools und Rezepte der Saison
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ostbratwiirstchen gelingen ja fastimmer, ein klassisches

Kotelett bekommen die meisten auch noch hin, aber

auf wirklich hohem kulinarischem Niveau zu grillen ist

eine Kunst. Mit eingeschweifftem Supermarkt-Fleisch

und dem Einweggrill von der Tanke schaffen Sie es

kaum. Im groflen GQ-Crill-Cuide auf den nichsten Sei-
ten machen wir Sie im Schnelldurchlauf fit fiir fortgeschrittene Feuer-
Spiele. Zwei-Sterne-Koch Hans Haas vom Miinchner Edelrestaurant
»Tantris“ verrdt uns, wie man aus Schwein, Lamm und Kabeljau Bar-
becue-Delikatessen zaubert, und gibt wertvolle Tipps zu Einkauf und
Zubereitung. SchlieRlich prasentieren wir Ihnen die stilvollsten Werk-
zeuge fiir niveauvolle Grillabende mit Holz, Cas oder Kohle.
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